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Klassisch und Gut

Vorsuppe
Rinderkraftbriihe mit Nudel- und Gemiiseeinlage

Hauptgang

Glasierter Schweineriicken in Honig-Pfefferkruste mit BratensoBe
Hdhnchenfiletschnitzel und Curry-FruchtsoB3e

Rinderrouladen ,,Hausfrauen Art* gefiillt mit Gurke und Zwiebeln

Pikante Schwenkkartdffelchen, Butterspdtzle, Kroketten

Gemiiseauswahl mit Fingermdéhren, Speckbohnen
und Blumenkohl in Holldndischer SoBBe

Kopfsalat mit Schmand-Krduterdressing
Roter Eichblattsalat in Essig-Ol-Dressing

Dessert
Friichtebecher — Vanilleeis mit frischen Friichten
Schlagsahne und Eiswadffel

ab 36,50 Euro p. P. bei 30 Pers.

Festlich und Fein

Vorspeisenkreation
Frischer Pfliicksalat aus knackigen Salaten der Saison,
Brunnenkresse Trinksuppe, Focaccia Ecke

Hauptgang

Gratinierte Schweinemedaillons ,,Berner Art*
mit Champignons und Zwiebeln

Saftiger Putenrollbraten, SherryrahmsoBe
Gebratenes Zanderfilet, Zitronenbutter

Rosmarinkartoffelchen, Bandnudeln, Naturreis

Ratatouille mit Auberginen, Zucchini, Tomaten und Paprika
Brokkoliréschen mit Mandelbutter

Knackiger Eisbergsalat, French Dressing
Bunter Mischsalat, Vinaigrette

Dessertkreation
Luftige Mousse an marinierten Waldbeeren
Eiskugel mit Schlagsahne, Hippengebdick

ab 41,50 Euro p. P. bei 30 Pers.

Unsere Kapazitdten:

Zwei Gastraume mit je 40 bzw. 45 Pldtzen.
Unsere Gartenbar und Schankraum

,Justs ahler Saustall® mit 20 Pldtzen.

Im Sommer und bei guten Wetter steht lhnen unsere
Terrasse mit tiber 200 Pldtzen (teilweise iiberdacht)
zur Verfiigung.

Der anschlieBende WERNER‘s Garten wartet

mit geradezu unendlichen Maglichkeiten auf lhr
besonderes Ereignis!

Modern und beliebt Alternative

Suppen — Hauptgdange — Desserts

Suppe

"\ Lauchcremesuppe verfeinert mit Streifen vom Rauchlachs

Mediterranes Vorspeisenbuffet
Marinierte Zucchini alla Scapece

Artischockenherzen, gebratener Paprika, Cipolle, ' Hausgemachte Kartoffelcremesuppe mit Speckwiirfel
Caprese, Funghi, Oliven, Pomodori secchi, Mohrencremesuppe mit Ingwer
Melone mit Schinken, Vitello Tonnato, Auberginen, Spargelcremesuppe vom frischen deutschen Spargel

Frutti di Mare, Ciabatta

Chili-Kokos-Suppe mit Zitronengras, Gefliigelstiickchen

Hauptgang Schwein

Duroc Schweinekarree - Merlot-SchalottensofBBe
Hdhnchen-Knusperfilet, Werner‘s Mango-Chili-Chutney
,,Blirgermeisterstiick” - Rinderschmorbraten aus dem falschen Filet

Spiefbraten mit pikanter Fiillung, BratensoB3e

Spanferkel-Rollbraten, BraunbiersoB3e
Krustenbraten, Knoblauchdip

Seelachsfilet in roter Curry-Sofe
Gefliigel

Kartoffelgratin, Serviettenknddel, Wildreis Hdhnchenfiletspie3 ,natur’, RahmsoBe

Putengeschnetzeltes ,Ziiricher Art‘

Pfannengemiise ,,Gourmet™ in Wiirzbutter
Speckbohnen

Gratiniertes Hdhnchenbrustfilet in Zwiebelrahm

Fisch

Romana Salat mit French Dressing Norwegisches Lachsfilet auf der Haut, Rieslingschaumsofe

Rucola Salat mit Parmesan und Cocktailtomaten, Vinaigrette Wolfsbarschfilet in Tomaten-Thymian-Butter

. Scholle ,,Finkenwerder Art* mit Speck und Zwiebeln

Wildkrdutersalat, Honig-Orangen-Vinaigrette

Desserts in Gldschen o Rind:

Mousse au chocolat Geschmorte Ochsenbdckchen im Rotweinsud
Rote Griitze, VanillesoB3e
Panna Cotta mit Fruchtdips

Kalbsrahmbraten aus der Hiifte
Roastbeef am Stiick gegart, Sauce Bernaise
Rindergulasch ,,Hausfrauen Art*

ab 46,50 Euro p.P. bei 30 Pers. Veggie & Vegan
Frischer Spargel, neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise, zerlassene Butter
Makkaroni in dreierlei Kdse-Sofe

Gegrillter Feta in Knoblauch-Rosmarin-Ol

Cranberry-Quinoa-Pfanne mit zweierlei Falafel
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Werner’s Gri"-Buffei

Tomahawk-Steak, American-Steak-Pfeffer mit Ahorn, Krduterbutter
Lammlachse im Ganzen gegrillt,

Ganzes Lachsfilet in Sweet-Chili-Marinade

Frische Bratwiirstchen

Putensteak in Currymarinade

Schweine-Schwenksteak in pikanter Paprika-Marinade
Hinterldnder Hackbraten im Speckwickel

Halloumi Grillspief3e

Rosmarin-Kartoffelspalten, Krduterdip
Stirred Fried Rice - gebratener Basmati-Reis mit Paprika, Karotten
und Sesam in Teriyaki-SoBe (vegan)

Mediterranes Grillgemiise
Grill-Tomate mit Tex-Mex-Cheese
Speckbohnen

Brotsorten und Dips

Frische Marktsalate
Romana Salat mit French Dressing, Croutons

Chef-Salat mit Gurken, Paprika, Mais und roten Zwiebeln, Vinaigrette

Reisnudelsalat mit Kidney Bohnen und Feta
Bunter Mischsalat der Saison, Bianco-Balsamico-Vinaigrette

ab 39,50 € p.P. bei 40 Gdsten

Marinierte Zucchini alla Scapece,
Artischockenherzen, gebratener Paprika,
Cipolle, Caprese, Funghi, Oliven,
Pomodori secchi, Melone mit Schinken,
Vitello Tonnato, Auberginen, Carpaccio,
Frutti di Mare, Ciabatta

Sour Cream, Senf-Dill-SoBe

Hamburger & Cheeseburger:
frische Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Salat

Gorgonzola Burger: Rotweinbirne und Bacon Jam
Pulled Burger: Pulled Pork oder Pulled Turkey, Coleslaw

Veggie-Burger: veganer Hochgenuss aus knackigem,

sonnengereiftem Gemiise

Frische Erdbeeren, Vanilleeis und Schlagsahne
Limetten-Mascarpone-Creme
Blutorangen-Mousse

Bunte Obstplatte mit Melone, Orangen, Erdbeeren,
Physalis und Blaubeeren, Schokoladensof3e
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Ameloser StraBe 49 < 35232 Dautphetal-Mornshausen * Tel. 06468 438 < info@werner-catering.de
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von allem nea das g—[))edje/

\ Unser beliebtes Angebot
an alle Genussfreunde.
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Oskar Wilde

Im Friihjahr
und im Herbst!

Schlachte-
Buffet . 1
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Aktuelle Termine finden Sie unter
www.werner-catering.de
Besuchen Sie uns auch auf unseren

5 Social-Media-Kanilen. @
\VERNER
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